
ディナーメニュー 
DINNER MENU 

アジア風タパス
ASIAN-STYLE TAPAS TO SHARE 

飲茶点心
プレミアムイベリコ豚、生姜、黒酢ソース、ピーナッツ、枝豆、エシャロットピクルス

Dim sum  

Iberico de Bellota pork, ginger, black vinegar sauce, peanuts, edamame, shallots pickles 

餃子
ガリシア産タラ、車エビ、チリマヨネーズ、バエリキャビア

Gyosa  

Galician cod, tiger prawns, chili mayonnaise, Baeri caviar 

枝豆
マルドンソルト
Edamame bean 

Maldon salt 

前菜 
STARTERS 

鴨モモ肉のクリスピーコンフィ
スイカ、ローストカシューナッツ、ミント、バジル、タイ風スイートソース

Crispy duck leg con�it  

Watermelon, roasted cashews, mint, basil, Thai sweet sauce 

カニのサラダ
アボカド、枝豆、バエリキャビア、焼きソース、ポン酢ゼリー

Jumbo lump crab salad  

Avocado, edamame, Baeri caviar, yaki sauce, ponzu jelly 

ソフトシェル蟹の天ぷら
大根、シラチャマヨネーズ、黒ゴマ

Soft shell crab tempura 

Daikon, sriracha mayonnaise, black sesame 

 



和牛のたたき
わかめサラダ、マダガスカル産黒胡椒の燻製

Wagyu beef tataki * 

Wakame salad, smoked Madagascan black pepper 

クリスピーエビロール
ブリックホイル、ザボンサルサ、スパイシーアイオリ

Crispy langoustine roll 

Brick foil, pomelo salsa, spicy aioli 

クロマグロのタルタル
醤油みりん、アボカド、黒にんにくマヨネーズ、カンポットペッパー

Blue�in tuna tartar *  

Soy mirin, avocado, black garlic mayonnaise, kamput pepper 

わかめサラダ
ゴマ、ピーナッツソース

Wakame salad  

Sesame seeds, peanut sauce 

ケールサラダ
青パパイヤ、レッドキヌア、カンチャコーン、ごまだれドレッシング、油揚げ、カリカリ蓮根

Kale Salad  

Green papaya, red quinoa, cancha corn, gomadare dressing, fried tofu, crispy lotus 

スープ/SOUP POT

カボチャと生姜のローストスープ
白味噌 豆腐クリーム

Roasted pumpkin-ginger soup 

Shiro miso tofu cream  

味噌汁
絹ごし豆腐、昆布、わかめ

Miso soup  

Silken Tofu, kombu, wakame 

*衛生上のご注意： 生、または加熱が不十分な肉類、鶏肉、魚介類、貝類、卵を摂取すると、特に特定の病状をお持ちの場合食中毒のリスクが高

まる可能性があります。 

*Public Health Advisory: Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shell�ish or eggs may increase your risk for foodborne illness,

especially if you have certain medical conditions 

 



魚、魚介類 

FISH AND SEAFOOD 

黒タラの味噌焼き
ホバの葉、焼きライム

Den Miso roasted black cod �illet 

Hoba leaf, grilled lime  

ベイホタテのマリネ
カルヴィシウス・オシェトラ・キャビア、グリーンピース・枝豆マッシュ、酒クリーム、鰹節

Marinated bay scallops *  

Calvisius Oscietra caviar, green peas-edamame mash, sake cream, bonito �lakes 

ロブスター・パッタイ
米麺、もやし、ライム、タマリンド、ピーナッツ

豆腐を使ったベジタリアン仕様もあります。ホストまでご相談ください。
Lobster Pad Thai  

Rice noodles, bean sprouts, lime, tamarind, peanuts 

Available in vegetarian version with tofu. Please ask your host. 

アトランティックサーモンのロースト
わさびソース、照り焼きブロッコリー、焼きそばソース

Roasted Atlantic salmon *  

Wasabi glaze, teriyaki broccolini, yakisoba sauce 

ベジタリアン 
VEGGIE MOOD 

タイ野菜グリーンカレー
ココナッツ、ガーデン野菜、タイナス、サツマイモ、シイタケ、豆腐、プチトマト

Thai vegetable green curry  

Coconut, garden vegetables, Thai aubergine, sweet potatoes, shitake, �irm tofu, cherry tomatoes 

肉・鶏肉 
MEAT AND POULTRY 

豚ほほ肉のコンフィ
トリュフ風味のセロリのピューレ、燻製ウナギのウナギソース、シャキシャキのネギ

Pork cheeks con�it 

Truf�le celeriac purée, smoked eel unagi sauce, crispy spring onions 

 



ニュージーランド産アップルウッドスモーク・ラムラック*

しその皮、焼きソース
Applewood smoked New Zealand lamb rack * 

Shiso crust, yaki sauce 

韓国風味噌ウズラのロースト
胡椒風味のレモンソース、温かい寿司飯

Roasted Korean aka miso quails  

Peppered lemon sauce, warm sushi rice 

ブラックアンガス牛サーロインステーキ照り焼き
クリーミーワサビ、ベビーほうれん草

Black angus sirloin steak teriyaki *

Creamy wasabi, baby spinach 

72時間じっくり煮込んだショートリブのビーフパナン
クリスピーオニオン、ココナッツクリーム、ロティパラタ

72-hours slow cooked short rib beef Panang 

Crispy onions, coconut cream, roti paratha 

サイドデッシュ/SIDE DISHES

有機玄米
Steamed organic brown rice 

ジャスミンライス
Steamed jasmine rice 

野菜炒飯、卵、ネギ
Vegetable stir-fried rice, eggs, scallions 

フラッシュナス、酸辣ソース
Flashed aubergine, hot and sour sauce 

ブロッコリーニのソテー、照り焼きソース
Sautéed broccolini, teriyaki sauce 

蕎麦、ネギ、ゴマ
Soba noodles, scallions, sesame seeds 

*衛生上のご注意： 生、または加熱が不十分な肉類、鶏肉、魚介類、貝類、卵を摂取すると、特に特定の病状をお持ちの場合食中毒のリスクが高まる可能性があります。

*Public Health Advisory: Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shell�ish or eggs may increase your risk for foodborne illness, especially if you have certain medical conditions 

 



スイーツ/SWEETS

ヴェイス・チョコレート60％の抹茶フォンダン
抹茶アイスクリーム

60% Weiss chocolate matcha fondant 

Matcha ice cream 

レモングラスのポーチド梨
ホワイトチョコレートバニラクリーム、粗糖シュトロイゼル

Lemongrass poached pear  

White chocolate vanilla cream, raw sugar streusel 

マクルートライムのパブロバ
マンゴー、パッションフルーツ、マンゴーライムシャーベット

Makrut lime pavlova 

Mango, passion fruit, mango lime sorbet 

トンカ豆のムースケーキ
スポンジ、柚子ジェル、マンダリン

Tonka bean mousse cake 

Sponge, yuzu gel, mandarin 

チョコレートアディクト
ヴェイス・チョコレート70％、豆腐のエスプーマ、カカオのシャーベット

Chocoaddict  

70% Weiss chocolate, tofu espuma, cocoa sorbet 

アイスクリーム/シャーベット
REFRESHING 

ロースト黒ゴマアイスクリーム/Roasted black sesame ice cream

抹茶アイスクリーム /Matcha ice cream

ココナッツシャーベット/Coconut sorbet

チョコレートシャーベット/Chocolate sorbet

マンゴーライムシャーベット 唐辛子スパイス/Mango lime sorbet  Togarashi 
spices


